
10 Jahre 
 Vuaillat AG
Das Gemeinsame Kapitel
Ein Tag für alle, die Vuaillat erleben möchten. Für unsere Mitarbeitenden,  
Brotschafter, Kunden, Freunde, Partner und Wegbegleiter. Wir feiern das,  
was uns verbindet – und schauen gemeinsam nach vorne.

11.00 Uhr
Start Foodstände & Handwerk erleben
Unsere Food-Inseln laden ein zum  
Probieren, Zuschauen und Entdecken.

12.00 – 20.00 Uhr
Handwerk zum Anfassen
Brot backen, Sauerteig pflegen, Mehl 
fühlen, Fragen stellen und staunen.

14.00 – 17.00 Uhr
Menschen & Geschichten
Begegnungen, Gespräche und Einblicke
hinter die Kulissen.

18.00 Uhr
Apéro für Mitarbeitende & Brotschafter
Feiern und Zusammensein.

ab 20.00 Uhr
Live Music oder DJ – für alle
Gute Stimmung, tanzen und feiern.
Ein Abend für die Vuaillat-Community 
und alle, die dazu gehören.

Sonntag, 4. Oktober

Brunch &  
Sauerteig-Gipfel
Weitere Information auf der 
Rückseite oder QR-Code. 
vuaillat.ch/sauerteigkurse

1929
Erste Backstube im Schürli

1886
Start Bäckerei Denzler.
Jakob und Emma Denzler mit 
Anna und Jakob Denzler

1938
Seestrasse 39, die Heimat 
aller sieben Denzler  
Töchter & Söhne

1989
Doris und Cederic Vuaillat 
übernimmt die Bäckerei 
Denzler

2016
Am 1. Oktober 2016 über-
nimmt Martin Mayer die  
Bäckerei und gründet die  
Vuaillat AG

2026
10 Jahre Vuaillat AG – ein  
Meilenstein. Nicht das Ziel,  
sondern der Beginn des 
nächsten Kapitels aus zehn 
Jahren

2036
Die nächsten Kapitel  
schreiben wir gemeinsam

Ein neues Kapitel einer  
langen Brotgeschichte

Gute Dinge  brauchen Zeit

Freitag, 2. Oktober  |  Filiale Russikon, Im Berg 10, 8332 Russikon

Jetzt erhältlich:
Der 10ER

Unser Brot zum 
Jubiläum

Sauerteigkompetenz
Alles über unsere Sauerteigkul-
turen, deren Pflege und warum 
gutes Brot Zeit braucht.

Slowgrow & Nachhaltigkeit
Unsere Philosophie für bessere 
Böden, gesunde Pflanzen und 
echten Geschmack.

Menschen & Gespräche
Unsere Bäcker, Konditoren und 
Mitarbeitende im Gespräch,  
Geschichten die verbinden.

Food-Inseln
Sauerteig-Bagels, Pizza,  
Focaccia, Sandwiches, Hot Dogs, 
Patisserie und vieles mehr.

Kaffee & Getränke
Kaffee aus unserer Röstung,  
Latte Art, Tee und regionale  
Getränke.

Brotschafter-Lounge
Alles über die Jubiläumskarten.

Getreide & Mehl
Vom Korn zum Brot –  
mit Meyerhans Mühlen
Getreide entdecken.

Mehle vergleichen  
und erfahren, welchen  
Einfluss Herkunft und  
Vermahlung auf unser  
Brot haben.

10 Jahre Vuaillat AG
Unsere Ausstellung mit Fotos, 
Zeitzeugnissen und Meilenstei-
nen aus zehn Jahre.


